IN PIEMONTE

Un’esperienza gastronomica gustosa
alla scoperta dei grandi classici
che caratterizzano la regione nel modo piu autentico.

—= Vitello tonnato, fondo di manzo,

capperi e ravanello croccanti
euro 24

Battuta di manzo al coltello, zucchina in carpione,

crema di nocciola e verdurine sott'aceto
euro 23

—= Plin ai tre arrosti,

burro di montagna, salvia fritta
euro 24

Tajarin, peperone arrosto, crema di robiola,

salsiccia di Bra
euro 29

—-e Guancia di manzo brasata al vino rosso,

pure di patate, verdure croccanti
euro 30

—= “Bonet”, croccante di nocciola, latte salato,

gelato al caffe e amaretto
euro 14

Percorso 6 portate

euro 120
—= Percorso 4 portate
euro 85
COPERTO PERCORSO VINI
a persona 3 calici

euro 5 euro 45



