GIRO D’ITALIA

Un omaggio alla cucina Mediterranea
e qi suoi profumi

——= Polpo alla plancia, ceci, salsa alla puttanesca

Fusillone di grano duro, patate, cozze,
salsa di limone salato

Spaghetti, astice e bisque di crostacei

Trancio di pescato del giorno
cotto sulla sua pelle, salsa Vignarola

Filetto di Fassona piemontese cotto al burro,
funghi e patate

I migliaccio: torta di semolino e ricotta,
gel di Grand Marnier e gelato alla ricotta

Percorso 6 portate
euro 130

(——= Percorso 4 portate
euro 90

euro 28

euro 24

euro 35

euro 36

euro 38

euro 14

sostituzione di un piatto con spaghetto all’astice +15 euro

COPERTO PERCORSO VINI

a persona
euro 5

3 calici
euro 45



